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INFOVERANSTALTUNG
REINIGUNGSROBOTIK

Robots,

Lebkuchen

Praxis. Klartext.
Wirtschaftlichkeit.

Und Zeit fur gute Gesprache.

01 Empfang & Robotik-Check-in

Ankommen - Kennenlernen - Einstieg ins Thema

02 Wo Robotik wirklich funktioniert

* Welche Flachen eignen sich?

* Welche Objekte eignen sich nicht?

* Hotel, Gastronomie, 6ffentliche Gebaude:

Was sind die Unterschiede?

* Warum scheitern Projekte trotz guter Technik?

03 Anwendungsfille

Offentliche Gebaude
Feuchtigkeit, Splitt, Matten und Publikumsverkehr

Hotel
Lobby, Flure, Ubergénge und leiser Betrieb
wahrend der Nutzung

Gastronomie

Kriamel, angetrocknete Getrankereste und
Reinigung nach Veranstaltungsende

Fichtenweg 20 - 99098 Erfurt

Flr Essen und Getranke ist vor Ort gesorgt.

Gastgeber: Cleanrobotix & Netzwerk Sauberkeit

CLEAN
rROBOTIX

C NETZWERK'
Q SAUBERKEIT

REGIONAL. KOMPETENT. VERLASSLICH.

04 Ehrlicher Praxis-Talk

e Was wurde vor der Anschaffung unterschatzt?
* Wie reagieren Mitarbeitende und Gaste?

* Welche Aufgaben bleiben beim Menschen?

* Wie haufig steht ein Roboter still?

* Wann rechnet sich der Einsatz wirklich?

05 wirtschaftlichkeitsmodelle
Reinigungsfirma

Roboter in bestehende Auftrage integrieren

Offentliche Auftraggeber
Kauf, Leasing oder Dienstleistungsmodell?

Hotel / Gastronomie
Wann lohnt sich Robotik bei kurzen
nachtlichen Reinigungsfenstern?

06 Glihwein-Gesprache

Austausch und Kontakte bei Punsch,
Gluhwein und Lebkuchen





